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Qui sommes-nous ?

Fonterra Brands (NZ) Ltd est la division 

des produits de consommation de Fonterra 

– Le plus grand exportateur au monde de 

produits laitiers.

La chaîne d'approvisionnement mondiale de Fonterra part 

des fermes de Nouvelle-Zélande et va jusqu’à ses clients 

et consommateurs dans plus de 140 pays.

Ici, au Service Export des marques de Fonterra Brands 

(NZ) Ltd Export division, nous utilisons notre expertise 

dans les produits laitiers, combinée avec la connaissance 

locale de nos distributeurs, pour répondre aux besoins 

des professionnels de la restauration.

Tous nos produits présentés dans cette brochure sont 

disponibles auprès de votre distributeur local.

Fonterra Brands (NZ) Ltd Pacific

™ Toutes les marques déposées mentionnées dans le présent catalogue 
de produits sont la propriété du groupe Fonterra. La durée de 
conservation part de la date de production pour tous les produits. Tous 
les produits contiennent du lait. Les allergènes supplémentaires sont  
indiqués sous les produits concernés dans tout le catalogue.
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VEUILLEZ NOTER QUE
Tous les produits contiennent 

du lait, sauf indication contraire. 
Les allergènes sont indiqués 

sur chaque produit. Toutes les 
informations communiquées 
sont correctes au moment 

de l'impression. Vous pouvez 
consulter la liste complète des 

produits allergènes sur  
www.fonterra.com

Clause de non responsabilité

Ce catalogue est un aperçu complet 
des produits disponibles à l'exportation 
à partir de novembre 2019. Veuillez 
vous adresser à votre responsable du 
marketing à propos de l'éligibilité de 
produits spécifiques dans votre marché.Pour 

faciliter 
la vie en 
cuisine.

FOODSERVICES
Fresh Thinking In Dairy Solutions

PACIFIC 



Boissons
Lait Entier

Capsules de Lait

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor UHT Milk 
Full Cream 250ml 24 9 mois 3110197 94150834

Anchor UHT Milk 
Full Cream 1QT 12 9 mois 3111375 9415262171435

Anchor UHT Milk  
Full Cream 1L 12 9 mois 3101466 94147803

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor UHT Milk 
Lite 250ml 24 9 mois 3111623 9415262835504

Anchor UHT Milk 
Lfat Fort 1QT 12 9 mois 3101469 9415262192195

Anchor UHT Milk 
Lite 1L 12 9 mois 3101468 94155877

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor UHT Milk 
Skim 1L 12 9 mois 3101470 9415262357532

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor UHT Milk 
Portions 15ml 250 6 mois 115675 19415007013348

Lait à Faible Teneur 
en Matières Grasses

Lait Écrémé

Notre lait Demi-Écrémé est un lait pasteurisé ayant une 
longue durée de conservation.

Notre lait entier est un lait pasteurisé ayant une longue 
durée de conservation.

Notre lait écrémé est un lait pasteurisé ayant une 
longue durée de conservation.

Notre lait écrémé est riche en calcium, en protéines et 
à 99 % sans matière grasse.
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Lait Aromatisé

Notre lait aromatisé est riche en calcium et une bonne 
source d’énergie. Existe en 2 saveurs.

Boîtes de Lait 
Entier en Poudre

Notre Lait Anchor Entier en poudre est le même 
délicieux lait frais, mais cette fois séché, de sorte que 
vous puissiez boire la quantité que vous désirez, quand 
vous le souhaitez.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Full Cream Milk 
Powder Can 300g 24 24 mois 114546 9415007034278

Anchor Full Cream Milk 
Powder Can 900g 12 24 mois 114549 9415007034261

Anchor Full Cream Milk 
Powder Can 1.8kg 6 24 mois 114547 9415007034285

Anchor Full Cream Milk 
Powder Can 2.5kg 6 24 mois 114552 9415007034292

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor UHT Milk 
Choc 3x250ml 8 9 mois 115570 9415007008620

Anchor UHT 
Milk Strawberry 

3x250ml
8 9 mois 115572 9415007008637

Crème à Fouetter

Notre lait écrémé en poudre est riche en calcium et à 
99,9 % sans matière grasse.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Skim Milk 
Powder Sachet 800g 12 15 mois 114538 9415007038887

Crème Chantilly

Une crème Chantilly qui peut être ajoutée à des plats, 
des sauces et des desserts.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Dairy Whip Whipping 
Cream 400g 12 12 mois 3005122 9414977000016

Notre Crème à fouetter est traitée à chaleur forte pour 
lui donner une durée de conservation de sept mois. A 
garder au frais pour de meilleurs résultats.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor UHT 
Whipping Cream 

200ml
24 9 mois 119802 9415262979116

Anchor UHT 
Whipping Cream  

1L
12 9 mois 121356 9415262303942

Sachets de Lait 
Entier en Poudre

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Full Cream Milk 
Powder Sachet 100g 24 15 mois 112024 9415007034308

Anchor Full Cream Milk 
Powder Sachet 300g 24 15 mois 116030 9415262640498

Anchor Full Cream Milk 
Powder Sachet 800g 12 15 mois 114426 9415262002104

Crème Culinaire

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor UHT Culinary 
Cream 200ml 24 9 mois 119882 9415262905870

Anchor UHT Culinary 
Cream 1L 12 9 mois 115787 9415262002708

Anchor UHT Lite 
Cooking Cream 1L 12 9 mois 121354 9415262698840

Notre Crème à fouetter est traitée à chaleur forte pour 
lui donner une durée de conservation de sept mois. A 
garder au frais pour de meilleurs résultats.

Sachets de Lait 
Écrémé en Poudre

Primo  
Lait Aromatisé

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Primo UHT Chocolate 
Supremo 500ml 12 8 mois 3101821 9415262645134

Primo UHT Banana 
Blast 500ml 12 9 mois 3101819 9415262003842

Primo UHT Smooth 
Strawberry 500ml 12 9 mois 3101818 9415262522817

Primo UHT Creamy 
Coffee 500ml 12 9 mois 3111797 9414967798398
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Mild Cheddar Colby

Tasty Cheddar

Notre fromage Mainland Mild Cheddar possède un goût 
délicat avec une texture ferme et douce, ainsi qu’un 
arôme de noix léger et savoureux.

Notre fromage Mainland Tasty Cheddar s’affine au 
cours d’une durée qui peut aller jusqu’à 18 mois pour 
développer son goût corsé. Il possède une texture qui 
s’effrite légèrement.

Notre fromage Mainland Colby est un fromage qui 
peut s’utiliser dans tous vos plats. Il fond bien, ce qui 
le rend idéal pour gratiner. Il est donc super pour les 
pizzas ou pour les gratins. Il fond bien, ce qui le rend 
idéal pour gratiner.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Block Mild 250g

12 9 mois 120207 9414832111017

Mainland Cheese 
Block Mild 500g

12 9 mois 108535 9414832112014

Mainland Cheese 
Grated Mild 
Blend 5kg

2 6 mois 108347 9414832117200

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Block Colby 250g

24 9 mois 120199 9414832151013

Mainland Cheese 
Block Colby 500g

12 9 mois 108484 9414832162026

Mainland Cheese 
Grated Colby 400g

12 6 mois 114998 9414832054550

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Block Tasty 250g

12 9 mois 120189 9414832131022

Mainland Cheese 
Block Tasty 500g

12 9 mois 108442 9414832132012

Mainland Cheese 
Grated Tasty 375g

12  6 mois 108310 9414832133750

F romages

Mettre le fromage à la température 
ambiante avant de le chauffer vous 

permettra de réduire le temps nécessaire de 
cuisson. Dans le cas contraire, le fromage 

devra être exposé à des températures 
élevées avant qu'il ne soit fondu. 

A de fortes températures, les protéines 
contenues dans le fromage sont plus 
susceptibles de libérer des matières 

grasses. Donc, si vous avez besoin de 
terminer une cuisson en faisant gratiner un 
fromage sous le grill, gardez un œil dessus 
et veillez à l'exposer à la chaleur juste assez 

longtemps pour que le fromage fonde. 
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Mainland Swiss est un fromage doux avec une légère 
saveur noisette qui ajoute une nouvelle dimension à de 
nombreuses recettes. Parfait pour les fondues et les 
sauces.

Mozzarella

Notre Mainland Mozzarella Râpée est un fromage 
semi-doux avec une saveur douce et une couleur blanc 
crème. Il dispose d’excellentes propriétés d’élasticité, 
le rendant parfait pour les pizzas et les plats cuits 
au four.

Swiss

Mélanges Râpés

Fromage râpé en vrac de bonne qualité à un prix 
abordable.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Valumetric Cheese 
Grated Blend 5kg

2  6 mois 111093 9414832118535

Mainland Cheese 
Grated Pizza Blend 

5kg
2 180 jours 108351 9414832172506

Parmesan 
en Copeaux

Notre Parmesan en copeaux est fraîchement et 
finement râpé pour le côté pratique. La riche saveur 
et le côté piquant authentique de ces fines tranches 
râpées sont un ajout délicieux à n’importe quel plat.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Sres 
Cheese Shaved  

Parm 100g
12 8 mois 108903 9414832513187

Parmesan

Notre Mainland Parmesan est un fromage à pâte dure, 
dense. Il est doté d’un goût riche un peu piquant, 
qui lui donne une netteté agréable, sans aucun 
arrière‑goût amer.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Block Parm 5kg

4 12 mois 110027 9414832137031

 Mainland Cheese 
Grated Parm 200g

12 8 mois 108365 9414832383650

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Food 
Professionals  
Extra Stretch+  
IQF Mozz 2kg

6 12 mois 121228 19415007036033

Anchor Mozz  
Shredded IQF  

12kg crtn
1 12 mois 120645 19414967867367

Mainland Cheese 
Grated Mozz 375g

12 6 mois 108337 9414832513750

Fromage Anchor

Des blocs de fromage Mainland en tranches pour les 
cuisines actives.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Cheese 
Block Cheddar 2kg

10 12 mois 108430 9414832684122

Anchor Cheese 
Block Gouda 2kg

10 12 mois 110593 9414832682609

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Block Swiss 200g

12 9 mois 120183 9414832365502
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Fromage Chesdale

Le Fromage Chesdale est réalisé à partir de blocs de 
Cheddar, ce qui lui donne une durée de conservation 
plus longue et permet  une bonne cuisson. Parfait pour 
les sandwichs et les hamburgers.

Fromage Fondu

Fromage fondu Anchor ; tranches de fromage 
délicieuses et savoureuses. Idéal pour les casse‑croutes.

Tranche à TrancheCheddar Fumé

Notre Mainland Cheddar Fumé est un Cheddar vieilli 
avec une saveur subtile de bois fumé.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Block Smoked 250g

12 9 mois 3110901 9318088976225

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor FP Processed 
SOS Pale 1040g

10 12 mois 114494 9415007038955

Anchor FP Processed 
SOS Swiss 1040g

10 210 jours 114568 9415007038993

Anchor FP Processed 
SOS Colby 1040g

10 12 mois 120999* 9415007038948

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Chesdale Processed 
Block Cheddar 250g

24 12 mois 112068 9414957001002

Chesdale Processed 
Sliced Cheddar 250g

24 12 mois 107064 9414957178001

Chesdale Processed 
Sliced Cheddar 500g

12 12 mois 107063 9415007000846

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

 Anchor Cheese 
Processed Sliced 100g

48 12 mois 107525 9000001075251

Anchor Cheese  
Processed Sliced 200g

24 12 mois 112438 9415007016908

Anchor Processed 
Sliced Tasty 250g

24 12 mois 116387 9415262881709

Anchor Processed 
Sliced Colby 250g

24 12 mois 116382 9415262859241

Anchor Processed 
Sliced Chives 250g

24 12 mois 116384 9415262661974

Anchor Processed 
Sliced Edam 250g

24 12 mois 116383 9415262932487

Anchor Processed 
Sliced Smoked 250g

24 12 mois 116388 9415262954946

Anchor Processed 
Sliced Cheddar 250g

24 12 mois 116381 9415262786004

Edam

Notre Mainland Edam est un fromage faible en 
matières grasses avec une saveur fraîche et légère. 
L’Edam fond parfaitement bien - Idéal pour de 
nombreux plats.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Block Edam 250g

12 9 mois 120206 9414832260012

Mainland Cheese 
Block Edam 500g

12 9 mois 108474 9414832260036

Mainland Cheese 
Block Edam 1kg

12 9 mois 108476 9414832385012

Mainland Cheese 
Grated Edam 400g

12 6 mois 114970 9414832691274

Vintage Cheddar

Notre Mainland Vintage est un Cheddar haut de 
gamme à texture ferme qui a mûri pendant 24 mois 
pour produire un fromage au goût fort, savoureux et 
légèrement piquant.

Epicure Cheddar

Notre Mainland Epicure est un Cheddar fort et 
savoureux avec une texture friable, soigneusement 
mûri pendant une durée allant jusqu'à trois ans.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Block Epicure 200g

12 9 mois 120192 9414832141816

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Block Vintage 250g

12 9 mois 120193 9414832141021

 Mainland Cheese 
Block Vintage 500g

12 9 mois 108384 9414832142028

Fromage Mainland 
Tasty et biscuits 
salés

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland  
Tasty Cheese & 
Crackers 50g

7 274 jours 3111738 9414832852101

Riches en goût avec cette vraie saveur Mainland, 
nos fromages Mainland Tasty accompagnés de  
biscuits salés sont absolument divins : tout  
simplement délicieux!

Ajoutez de la saveur et de la texture aux hamburgers 
et aux sandwichs grâce à nos tranches pratiques de 
fromage fondu faciles à séparer. Le service rapide 
permet un gain de temps et évite le gaspillage grâce  
à l'absence de préparation et de désordre.

*Le nouveau code 120999 peut être utilisé à partir du 22 Janvier.
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Parmesan

Notre Perfect Italiano Parmesan est mis en maturation 
jusqu'à 18 mois pour garantir un goût fort. Utilisez-le 
râpé ou en copeaux pour ajouter un bonus à des plats 
tels que les pâtes, risottos, sauces ou salades.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

PI Cheese Grated 
Parm 125g

12 9 mois 3002006 9300665023217

PI Cheese Block  
Parm 250g

12 9 mois 3110001 9414911197505

Mozzarella

Notre Perfect Italiano Mozzarella a un goût doux 
et fond magnifiquement bien. Il est parfait en 
tranches sur des paninis, des bruschettas ou râpé sur 
des lasagnes. 

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

PI Cheese Block  
Mozz 250g

12 7 mois 115733 9310053000768

PI Cheese Block  
Mozz 500g

12 7 mois 3101502 9310053000669

La coupe La cuisine La conservation
•	Investir dans de bons couteaux

•	Les fromages à pâte dure en 
gros morceaux sont souvent 
coupés avec un couteau à 
double main en se balançant

•	Les couteaux avec des trous 
dans la lame sont excellents 
pour les fromages à pâte molle 
car les trous empêchent le 
fromage de coller

•	La forme d'un fromage 
détermine la façon dont il doit 
être coupé :

—	Les blocs doivent être 
coupés en tranches

—	Les ronds et plats doivent 
être coupés comme un 
gâteau

—	Les petits ronds doivent 
être coupés dans la moitié, 
puis coupés en quartiers 
comme un gâteau

—	Les fromages en forme de 
buche doivent être coupés 
en tranches horizontales

—	Les fromages de forme 
carrée doivent être coupés 
en bandes

•	Pour les fromages bleus, faire 
en sorte que chaque portion 
ait généralement une quantité 
égale de croûte, ainsi qu'un 
morceau du centre du fromage

•	De façon générale, les meilleurs 
fromages pour la cuisson sont la 
Mozzarella et l’Egmont

•	Spécificités :
—	Parmesan - Italien
—	Suisse - Fondues
—	Mozzarella - Pizza

•	Faire cuire à basse température 
pendant une courte période

•	Ajouter le fromage à la fin de 
la cuisson et faire fondre à 
feu doux

•	Plus jeune est le fromage, mieux 
il fondra

•	Plus vieux est le fromage, plus 
la saveur sera forte

•	Garder tous les fromages au 
réfrigérateur entre 2 et 4 °C

•	Une fois ouvert, le fromage doit 
être conservé par type (frais / 
blanc / jaune / bleu) et dans une 
boîte hermétique ou sous un 
plastique transparent

•	Faire attention à ne pas le 
conserver à côté d’aliments à 
forte odeur comme le poisson

•	Le fromage râpé peut être 
congelé. Il est recommandé 
de l'utiliser directement après 
l’avoir sorti du congélateur pour 
la cuisson

Prendre Soin de Votre F romage
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Herbes de Kirimi 
et ail

Ce fromage à la crème Kāpiti est poivré et enrobé 
d'herbes indiennes et d'ail pour créer un fromage 
irrésistiblement doux et crémeux avec une délicieuse 
texture fraîche et non affinée.

NAME UPO SHELF  
LIFE

MATERIAL  
NUMBER BARCODE

Kāpiti Kirīmi  
Herb & Garlic 125g

6 182 jours 3005164 9414911302855

F romages 
de spécialité

Feta

Forte en goût, arrivée à maturation selon la tradition 
grecque. La Mainland Spéciale Réserve Feta 
traditionnelle est un fromage frais légèrement sale 
avec une texture friable.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese 
Crumbly Feta 200g 12 180 jours 3101127 9414832911730

Mainland Sres 
Cheese Feta 1kg

4 127 jours 3005378 9414832519202

Les fromages frais 

sont blanc pâle, avec 

une texture lisse et un 

goût doux qui peut aller 

de laiteux à légèrement 

citronné.

FETA 
HALOUMI

Haloumi

Un fromage frais originaire de Chypre fait en Nouvelle- 
Zélande. Il maintient sa forme et développe son goût, 
sa texture et un délicieux extérieur doré quand il est 
grillé, frit ou cuit au barbecue.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Cheese  
Haloumi 200g

12 180 jours 3101128 9414832984970
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Kahikatea  
Camembert

La croûte blanche de ce célèbre Camembert s’ouvre 
sur un corps souple et crémeux et une saveur délicate 
et légère.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Kāpiti Cheese  
Kahikatea  

Camembert 125g
6 60 jours 112980 9414911301834

Creamy  
Camembert

Le Brie Crémeux MSR est un fromage corsé avec un 
arôme frais et des nuances de champignon et de 
noix. Le Camembert Crémeux MSR est un fromage 
à texture douce classique qui est lisse et crémeuse. 
Tous les deux ont un goût subtil de miel. Le Brie et 
le Camembert sont arrivés à maturation et sont donc 
prêts à être appréciés immédiatement.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Sres 
Cheese Camembert 

125g
12 60 jours 108946 9414832513255

MSR CHS Brie 
125g

12 60 jours 108947 9414832513309

MSR Camembert 
Double Cream  

125g 
12 60 jours 107269  9414832513354

MSR CHS Double 
Cream Brie 

125g
12 60 jours 107270 9414832513408

Havarti

Notre Kāpiti Smoked Havarti est un fromage semi-
doux lisse, aux notes de beurre, avec une croûte brune 
brillante et un goût subtilement fumé.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

 Kāpiti Cheese 
Smoked Havarti 175g

6 182 jours 112975 9414911302008

Gruyère

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Kāpiti Cheese Block 
Gruyere 200g 12 9 mois 3100971 9414911923456

Kāpiti Kowhai est un fromage ferme qui s’apparente au 
gruyère. Il possède un arôme doux qui rappelle le vin 
et un goût subtil de noisette. Disponible aux États-Unis 
et dans les territoires américains en paquets de 200 g.
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Te Tihi Cheddar Pakari Blackcurrant 
Aged Cheddar

Pakari Smoked 
Cheddar

Ce Cheddar longtemps affiné est imprégné de saveurs 
naturelles de réglisse et de cendre et scellé dans la 
cire jaune.

Ce Cheddar affiné a été vieilli 3–4 ans, lui donnant 
un corps friable et un goût piquant. Tuteremoana 
est conditionné sous la forme d’un bloc triangulaire 
entouré de cire noire, représentant le sommet de 
l’île Kāpiti.

Un Cheddar vieilli riche et légèrement piquant, 
imprégnée de Porto et scellé dans la cire rouge. 
Idéal pour les plateaux de fromages. Disponible aux 
États‑Unis et dans les territoires américains en paquets 
de 170 g.

Pakari Aged 
Cheddar

Couvert de cire noire, ce Cheddar vieilli a un corps 
ferme, sec et cassant, avec une forte saveur piquante. 
Disponible aux États-Unis et dans les territoires 
américains en paquets de 170 g.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Kāpiti Cheese Pakari 
Aged Cheddar 170g

6 12 mois 3111616 9414911301117

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Kāpiti Cheese Pakari  
Blackcurrant Aged 

Cheddar 170g
6 12 mois 3111569 94151169

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Kāpiti Cheese  
Pakari Smoked  
Cheddar 170g

6 12 mois 3111615 9414911301148

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Kāpiti Cheese Te Tihi 
Premium Vintage 

Cheddar 200g
3 12 mois 3111678 9414911832574

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Kāpiti Cheese Blue 
Kahurangi 130g

12 120 jours 3100643 9414911775017

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Mainland Sres 
Cheese Blue Vein 

100g
12 127 jours 110457 9414832383117

Mainland Sres 
Cheese Creamy Blue 

100g
12 120 jours 110030 94141979

1918

Kikorangi

Un fromage triple crème magnifique avec une croute 
couleur or et une texture riche de beurre en marbre 
avec des veines bleues denses Parfait sur un plateau 
de fromages. Disponible aux États-Unis et dans les 
territoires américains en paquets de 124 g. 

Lauréat du Champion Export Cheese Trophy des NZ 
Cheese Awards 2018

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Kāpiti Cheese Blue 
Kikorangi Moon 125g

6 182 jours 112950 9414911301520

Kāpiti Cheese Blue 
Kikorangi Wheel 1kg

1 154 jours 111261 9414911300592

Kāpiti Cheese Blue 
Kikorangi 2.3lb 

Wheel
1 154 jours 115235 10852358001478

Kahurangi

Un fromage délicieusement lisse et crémeux avec des 
veines bleues délicates Kahurangi a une texture fine 
et légère, offre un large choix d’utilisations ... seul ou 
cuisiné en recette! 

Blue Wedge

Notre Blue Wedge est un fromage crémeux qui fond 
en bouche avec une finition de bleu délicieux. Il a 
une texture lisse et beaucoup de goût. Il est excellent 
sur un plateau de fromages ainsi qu’en ingrédient 
savoureux dans des recettes.
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Beurre Doux

Notre Anchor Beurre est fabriqué à partir d’ingrédients 
naturels et purs de Nouvelle-Zélande – sans colorant, ni 
conservateur ou arôme artificiel.

Fait avec de l'huile de canola. Facile à étaler avec une 
option sans cholestérol.

Notre Anchor Beurre Salé est fabriqué à partir 
d’ingrédients naturels et purs de Nouvelle-Zélande – 
sans colorant, ni conservateur ou arôme artificiel.

Pâte à Tartiner 
Country

Beurre en BoiteBeurre Salé

Pur beurre néo-zélandais emballé dans une boîte 
hermétique qui le rend stable à la conservation. 
Réfrigérer une fois ouvert.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Butter  
Unsalted Foil 227g

40 18 mois
119742* 
119760

852358001174

Anchor Butter  
Unsalted Foil 454g

20 18 mois
119825* 
119833

852358001211

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Country Soft  
Spread 250g 32 12 mois 3005416 9414342412000

Country Soft  
Spread 500g 24 12 mois 3005419 9414342412055

Country Soft  
Spread 1kg 12 12 mois 3005417 9414342412109

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Butter  
Salted Foil 100g

80 18 mois
119790* 
119779

852358001181

Anchor Butter  
Salted Foil 227g

40 18 mois
119796* 
119762

852358001167

Anchor Butter  
Salted Foil 454g

20 18 mois
119839* 
119832

852358001204

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Butter  
Salted Tin 454g

24 18 mois 112419 9415007302001

Anchor Butter  
Salted Tin 2kg

6 18 mois 112360 2000001123607

*Produit disponible dans les territoires américains du Pacifique uniquement.

Beurres 
& Pâtes 
à tar tiner

*Produit disponible dans les territoires américains du Pacifique uniquement.
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Minidish Butter

Beurre de Nouvelle-Zélande 100% naturel, pratique en 
portion individuelle.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Butter 
Unsalted Minidish 

144x7g
1 18 mois 119813 9000001198134

Anchor Butter Salted 
Minidish 144x7g

1 18 mois 116531 9414832334836

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Original  
Soft Spread

18 270 jours 3005413 9414342880106

Cultures
Soft Spread

Imaginez un beurre qui s'étale comme de la margarine, 
même lorsqu'il sort tout juste du réfrigérateur. L'original 
Anchor: l’alliance du bon goût de beurre et de la 
simplicité à tartiner. 
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La formulation de notre crème aigre est stable en 
milieu chaud et acide de sorte qu'elle soit moins 
susceptible de tourner et a été testée par de nombreux 
chefs. Elle est largement utilisée en cuisine, en cuisson, 
comme garniture et comme une base pour les sauces 
apéritif, les vinaigrettes et les sauces.

Crème Aigre Fromage  
à la Crème

Velouté et lisse. A étaler sur des bagels et des biscuits 
apéritifs ou à utiliser dans les gâteaux au fromage 
de type Cheese cake ou dans les salades. Stable à la 
chaleur pour la cuisson. 

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Cream 
Cheese 250g 12 49 jours 3005846 9414967320124

Anchor Cream 
Cheese 1kg

12 12 mois 115253 9415007009542

Anchor Cream 
Cheese 2kg

4 49 jours 3005847 9414967320209

Cottage Cheese

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Cottage 
Cheese 250g 12 35 jours 3005849 9414967334015

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Sour  
Cream 250g

12 35 jours 3005837 9414967317100

Anchor Sour  
Cream 500g

6 35 jours 3005839 9414967317209

Anchor Sour  
Cream 2kg

4 35 jours 3005865 9414967317308

De Winkel

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

De Winkel Yoghurt 
Plain Unsweetened 

4x125g
6 56 jours 3111753 9414872606986

De Winkel Yoghurt 
Plain Unsweetened 

1kg
12 35 jours 3005604 9414872438204

CalciYum

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor CalciYum 
Wicked Choc 6x125g 4 35 jours 3111736 9414967705617
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Fresh 'n Fruity  
Multipack

Une gamme de recettes de yaourts préférés. Idéaux 
pour manger seul, au petit-déjeuner ou même pour 
une collation. Les Multipacks sont constitués de petits 
pots pratiques.

Fresh 'n Fruity 1kg

Une gamme variée de yaourts dans un emballage de 
1 kg avec un couvercle refermable Idéal pour manger 
seul, au petit-déjeuner ou même pour une collation. 
A utiliser en accompagnement de fruits, de desserts 
ou de gâteaux, pour faire de délicieux smoothies 
ou utiliser comme ingrédient dans la cuisine et la 
pâtisserie.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

FnF Indulge Yoghurt  
Vanilla 500g 6 35 jours 3112161 9414967552297

FnF Indulge Yoghurt  
Triple Berry 500g 6 35 jours 3112137 9414967481986

FnF Indulge Yoghurt  
Summer Fruit 500g 6 35 jours 3112138 9414967555229

FnF Indulge Yoghurt  
Passionfruit 500g 6 35 jours 3112142 9414967848192

FnF Yoghurt  
Natural 1kg 8 42 jours 3110919 9414967241597

FnF Yoghurt  
Vanilla Bean 1kg 8 42 jours 3110946 9414967248008

FnF Yoghurt  
Lemon 1kg 8 42 jours 3110940 9414967248015

FnF Yoghurt  
Strawberry 1kg 8 42 jours 3110956 9414967248053

FnF Yoghurt  
Apricot 1kg 8 42 jours 3110918 9414967248114

FnF Yoghurt Fruit of 
the Forest 1kg 8 42 jours 3110961 9414967248343

FnF Yoghurt  
Passionfruit 1kg 8 42 jours 3110927 9414967740830

FnF Yoghurt Greek 
Natural 1kg 8 49 jours 3111985 9414967744296

FnF Yoghurt Greek 
Apricot 1kg 8 49 jours 3111960 9414967299369

 FnF Yoghurt Greek 
Strawberry 1kg 8 49 jours 3112002 9414967344298

*Contient du lait et des sulfites

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

FnF Yoghurt Apricot 
Lemon Passionfruit 

6x125g
4 42 jours 3111731 9414967339409

FnF Yoghurt Mixed 
Berry 6x125g

4 42 jours 3111732 9414967412652

FnF Yoghurt  
Strawberry 6x125g

4 42 jours 3111741 9414967071835

FnF Yoghurt Apricot 
6x125g

4 42 jours 3111751 9414967460509

FnF Yoghurt Rhubarb 
Custard 6x125g

4 42 jours 3111706 9414967195852

FnF Yoghurt Lemon 
6x125g

4 42 jours 3111707 9414967269096

FnF Yoghurt Fruit of 
the Forest 6x125g

4 42 jours 3111733 9414967485892

FnF Yoghurt Berry 
Favourites 6x125g

4 42 jours 3111700 9414967713438

FnF Yoghurt 
Strawberry 12x100g

4 42 jours 3110947 9414967254702

FnF Yoghurt 
Boysenberry 

Raspberry 
Strawberry 12x100g

4 42 jours 3110948 9414967254757

*Contient du lait et des sulfites

Anchor Uno

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Uno Yoghurt 
Peach Mango Pouch 

100g
8 49 jours 3100868 9414967442000

Anchor Uno  
Yoghurt Strawberry 

Pouch 100g
8 49 jours 3100876 9414967027948

Anchor Uno  
Yoghurt Mixed Berry 

Pouch 100g
8 49 jours 3100866 9414967295521

Anchor Uno Yoghurt 
Strawberry 6x125g 4 42 jours 3111710 9414967488824

Anchor Uno  
Yoghurt Strawberry 
Mixed Berry Peach 

Mango 6x125g

4 42 jours 3111756 9414967826718

Anchor Protein+

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Protein+ 
Yoghurt Strawberry 

Tub 180g
12 42 jours 3101628 9414967294982

Anchor Protein+  
Yoghurt Blueberry  

Tub 180g
12 42 jours 3101629 9414967802309

Anchor Protein+  
Yoghurt Plain  

Tub 180g
12 42 jours 3101630 9414967309631

Anchor Protein+  
Yoghurt Passionfruit  

Tub 180g
12 42 jours 3101627 9414967787651

Anchor Protein+  
Yoghurt Plain  

Tub 950g
6 42 jours 3101625 9414967730091

Anchor Protein+  
Yoghurt Honey  

Tub 950g
6 42 jours 3101626 9414967803337
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Anchor Symbio 
500g

Symbio Probalance possède du Drio™, un probiotique 
unique scientifiquement établi pour aider à l’équilibre 
digestif. Disponible au blé complet ou entier.

Anchor Symbio  
4 pack

Symbio Probalance possède du Drio™, un probiotique 
unique scientifiquement établi pour aider à l’équilibre 
digestif. Disponible au blé complet ou entier. En petits 
pots pratiques pour un usage individuel.

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Symbio  
Yoghurt Vanilla  

4x125g
6 42 jours 3111758 9414967973191

Anchor Symbio  
Yoghurt Passionfruit 

4x125g
6 42 jours 3111762 9414967922410

Anchor Symbio  
Yoghurt Mixed Berry 

4x125g
6 42 jours 3111737 9414967778864

Anchor Symbio  
Yoghurt Apricot  
Mango 4x125g

6 42 jours 3111761 9414967849175

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE 

L'ARTICLE
CODE-BARRES

Anchor Symbio  
Yoghurt Mixed Berry 

500g
6 42 jours 3005469 9414967189035

Anchor Symbio  
Yoghurt Apricot 

Mango 500g
6 42 jours 3111761 19414967849172

Ingrédients
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Matière Grasse  
Laitière Anhydre

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE L'ARTICLE

NZ Anhydrous Milk 
Fat Drum 210kg

1 24 mois 110645

Babeurre en Poudre
NOM NUC

DURÉE DE 
CONSERVATION

CODE DE L'ARTICLE

NZMP Buttermilk 
Powder Bag 25kg

1 24 mois 105675

Laits Écrémés 
en Poudre

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE L'ARTICLE

NZMP Skim Milk 
Powder Regular 

25kg
1 24 mois 103835

NZMP Skim Milk 
Powder Instant 

25kg
1 24 mois 111264

Laits entiers 
en Poudre

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE L'ARTICLE

Whole Milk  
Powder Regular 

25kg
1 24 mois 111243

NZ Whole Milk 
Powder Instant 

25kg
1 24 mois 112083

Beurres

Fromages

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE L'ARTICLE

NZMP Butter 
Salted 25kg

1 24 mois 101392

Butter  
Unsalted 25kg

1 24 mois 105577

Anchor 
Buttersheet 
Frozen 20kg

1 24 mois 110466

Autres poudres
NOM NUC

DURÉE DE 
CONSERVATION

CODE DE L'ARTICLE

Milk Protein 
Concentrate 56% 

Protein 25kg
1 24 mois 100413

NOM NUC
DURÉE DE 

CONSERVATION
CODE DE L'ARTICLE

NZ Cheese 
Cheddar Tasty 

20kg
1 36 mois 107451

 NZ Cheese 
Egmont 20kg

1 36 mois 107463

Anchor FP Pizza 
Cheese Block 

20kg
1 36 mois 115172

Petit-Lait
NOM NUC

DURÉE DE 
CONSERVATION

CODE DE L'ARTICLE

Whey Powder 
HP621 25kg

1 24 mois 111327

Notes
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